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RESTAURANT & BAR
Herzlich Willkommen in der Wachtelei

Die Wachtel ist der kleinste Hithnervogel Europas. In freier
Wildbahn nistet die Wachtel am liebsten auf trockenen Wiesen, auf
Ackerland, in Steppen oder locker bestandenem Buschland. Als recht
unauffilliger Vogel ist sie in der Morgen- und Abenddimmerung
aktiv und ihr weit vernehmbarer Wachtelschlag (Ruf) ist zu horen.

Unser Restaurant nimmt das offene und einladende Nest der Wachtel
in Farben und Einrichtung auf und wird so vielleicht auch fiir Sie
zu einem Lieblingsnistplatz werden.

Wir wiinschen Thnen eine schone Zeit und wiinschen guten Appetit.

Unsere MenU-Empfehlung

3-Gang-Uberraschungsmenii
Genief3en Sie ausgewihlte Speisen
unseres Kiichenchefs

EUR 68.00

Landhaus Wachtelhof - Boutique Hotel & Spa

Gerberstrasse 6 | 27356 Rotenburg (Wiimme) | www.wachtelhof.de




Unsere regionalen Partner

Unsere Produkte stammen aus der ganzen Welt — und doch legen wir
grof3ten Wert auf Regionalitat.

Unser Wild und Schweinefleisch beziehen wir vom Hof Cord
Griinhagen in Ottingen — von dort stammt auch der Aufschnitt,
welchen Sie auf unserem Friuhstiicksbuffet finden. Auf dem Hof
Griinhagen werden die Schweine in Offenstallhaltung auf Stroh
gehalten, was sich in der Tiergesundheit und damit auch in der
hervorragenden Qualitit der Produkte widerspiegelt.

Unser Brot wird in Rotenburg gebacken, unsere Eier kommen aus dem
Norden und unser Gemiise ist stets saisonal frisch.

Alle Essige, die wir in unserer Kiiche verwenden, stellen wir zudem mit
viel Sorgfalt selbst her.

Unsere Stilspeisen verfeinern wir mit echtem Wachtelhof-Honig von
eigenen Bienenvolkern und im Sommer kommen viele Kriuter aus
unserem Landhausgarten auf den Tisch.

Ein Huhnerhaufen zum Verlieben - Familie Stein und ihr Federvieh
bringt vom Liitens Hof frische Eier in den Wachtelhof.

Wir lieben es einfach regional, authentisch und auch irgendwie
glucklich. Zumindest sagt man freilaufenden Huhnern ja ein
glickliches Leben nach.

Im Rahmen des Magazins "nordwirts" unseres Touristikverbands
TouROW wird der Liitens Hof als Heimat einer sehr sympathischen
GrofBfamilie mit ,,Herden-Anschluss® beschrieben.

Wir freuen uns tiber die frischen Produkte der Familie Stein, die Sie als
Gast in vollendeter Form vor allem beim Verwohnfrihstick testen
konnen.

Mehr zum Liitenshof und nordwirts unter folgendem QR Code.
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Unsere Weinempfehlung

Weillweine

2024er Wachtelhof Edition

Sauvignon Blanc
Qualititswein, trocken
Weingut Hugo Brennfleck
Franken

EUR 39.00

2024er Wachtelhof Edition

Cuvee Rivaner & Scheurebe, trocken
Weingut Hugo Brennfleck
Franken

EUR 37.00
Rotwein

2024er Antonia

Spitburgunder, trocken
Weingut Hugo Brennfleck
Franken

EUR 56.00
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Unser saisonales
5-Gang Menu

Rote Bete

Meerrettich * Estragon
ook

Hummerbisque

Garnele
kkk

Kiirbis-Ravioli
Feta ¢ Chili-Honig

)Rk

Riicken und Ragout vom Lamm
Aubergine * Poree

)Rk

Sonnenblumen-Variation
Apfel * Earl Grey

EUR 85.00

Weinbegleitung

Gerne servieren wir Thnen eine passende
Weinbegleitung zu unserem 5-Gang Menii.

EUR 39.00
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Signature Dish unseres
Kiichenchefs, Rafael Elfers

Wachtel

Pilz ¢ Porree
Zwiebelpiree * Rauch

EUR 22.00

Davor & Dazwischen

Nordseekrabben
Quitte * Forellenkaviar ® Nussbutter
Kartoftel

EUR 24.00
Makrele

Buttermilch ® Meerrettich
Dill * Rote Bete

EUR 22.00

Carpaccio
Meerrettich * Eigelb
Senfkérner © Kapern ¢ Frisee

EUR 22.00

Waldpilze
Sellerie * Apfel
Haselnuss ¢ Petersilie

EUR 22.00

Suppenkliche

Steinpilz-Comsommé
Ravioli

EUR 14.00

Kiirbis-Crémesiippchen
Entenschinken

EUR 14.00
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Vegetarisch

Karotte
Dill * Rauch
Sonnenblumenkerne

EUR 28.00

Wachtelei
Senf ¢ Liebstockel
Zwiebel ¢ Frihlingslauch
Kartoffeln

EUR 28.00

Pasta aus dem Parmesanlaib
Zitrone * Truffel

Vorspeise: EUR 25.00
Hauptgang: EUR 32.00

Meer & See

Jakobsmuschel
Auf Holzkohle gegrillt
Sanddorn-Schaum ¢ Kirbisvariation
Hanfsamen

EUR 42.00

Kabeljau

Muschel-Eintopf
Spinat ® Salzzitrone

EUR 38.00

FUr zwei Personen

Steinbutt

Beurre Blanc * Marktgemiise
Spinat * Heidekartoffeln

EUR 69.00 pro Person

Der Steinbutt wird im Ganzen gebraten und an
Threm Tisch tranchiert und serviert.
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Wald & Wiese

Geschmorter Schweinebauch

Malz * Zwiebel
Birne * Kartoffel

EUR 35.00

Rehricken & Lardo

Apfel * Maronen
Schwarzwurzel

EUR 40.00

Wiener Schnitzel
Preiselbeeren ¢ Zitrone
Heidekartoffeln * Gurkensalat

EUR 34.00
Kikok-Hahnchen

Velouté * Mais-Variaion

EUR 36.00

Rib Eye
Auf Holzkohle gegrillt

100g Steak: EUR 14.00
Saucen & Beilagen: EUR 9.00
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Dessert & Kase

Variation von der Pflaume
Haselnuss ® weil3e Schokolade

EUR 14.00

Variation von der Pastinake

Orange * Meersalz
Vollmilchschokolade

EUR 14.00

Espresso-Créme briilée
Vanilleeis

EUR 14.00

Kiseauswahl
Niisse * Trauben ¢ Feigensenf ¢ Brotauswahl

EUR 24.00
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