Z’L&' M feled.
RESTAURANT & BAR
Herzlich Willkommen in der Wachtelei

Die Wachtel ist der kleinste Hithnervogel Europas. In freier
Wildbahn nistet die Wachtel am liebsten auf trockenen Wiesen, auf
Ackerland, in Steppen oder locker bestandenem Buschland. Als recht
unauffilliger Vogel ist sie in der Morgen- und Abenddimmerung
aktiv und ihr weit vernehmbarer Wachtelschlag (Ruf) ist zu horen.

Unser Restaurant nimmt das offene und einladende Nest der Wachtel
in Farben und Einrichtung auf und wird so vielleicht auch fir Sie, zu
einem Lieblingsnistplatz werden.

Unsere Zutaten kommen aus der ganzen Welt und doch ist ein
groBer Anteil regional erzeugt. Unser Brot wird in Rotenburg
gebacken, unser Wild wichst in heimischen Waldern auf, unsere Fier
werden im Norden gelegt und unser Gemiise ist saisonal frisch.

Unsere Stf3-Speisen verfeinern wir mit echtem Wachtelhof-Honig
von eigenen Bienenvélkern und im Sommer kommen viele Kriuter

aus unserem Landhausgarten.

Wir wiinschen Ihnen eine schéne Zeit und wiinschen guten Appetit.

Landhaus Wachtelhof - Boutique Hotel & Spa

Gerberstrasse 6 | 27356 Rotenburg (Wiimme) | wwwwachtelhof.de




lhr Team im Landhaus Wachtelhof
empfiehlt:

3-Gang Uberraschungsmenii
Genief3en Sie ausgewihlte Speisen
unseres Kuchenchefs

EUR 70.00

Unsere Weinempfehlung

Weillwein

2021er Chablis Dame Nature
La Chablisienne
Burgund

EUR 67.00

Roséwein

2018er ,,La Moussiére*
Sancerre
Alphonse Mellot
Loire

EUR 59,00

Die Wachtelei



Davor & Dazwischen

Jakobsmuschel & Pulpo

Krustentierfumet ® Porree
Krauterrisotto

EUR 28.00

Gerostetes Focaccia
bunte Tomaten * Ziegenkase
Honig

EUR 18.00
Ceviche vom Loup de Mer

Limette * Chili
Koriander * rote Zwiebel

EUR 18.00

Vegan & Vegetarisch

Saisonaler Blattsalat
Biffelmozzarella * Papaya
Avocado

EUR 22.00

Fagottini & Zitrone
Zuckerschoten * Rauke
Kirschtomaten

EUR 21.00

Pasta aus dem Parmesanlaib
Rahmsauce ¢ Truffel

Hauptgang: EUR 24.00
Vorspeise: EUR 18.00
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Suppenkiiche

Pastinakenstippchen
Entenschinken

EUR 14.00

Ochsenschwanz Consommé
Ochsenschwanzpraline

EUR 14.00

Meer & See

Saibling
Holunderfumet * Wurzelgemiise
Kriuterrisotto

EUR 38.00

Skrei

Krustentierfumet * Fenchel
Rote Bete Kartoffelstampf

EUR 36.00
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Wald & Wiese

Geschmorte Kaninchenkeule

Fernentierter Knoblauch * Rosmarinkartoffeln
Ackerbohne

EUR 36.00

Gefillte Wachtel & Wachtelei

Lila StiBkartoffelpiiree * Jus
Zuckerschote ¢ Riibchen © Triffelgnocchi

EUR 36.00

Bauch vom Ibericoschwein
Apfel-Ingwerkompott * Jus
Spitzkohl ¢ Rote Bete Kartoffelstampf

EUR 34.00

Rindetfilet & Ochsenbickchen

Zuckerschoten ¢ Karottenpiiree
Kriuterseitlinge * Saubohnen
Triffelgnocchi

EUR 38.00
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FUr zwei Personen

Ganzer Steinbutt mit Krautern

und jungem Knoblauch

Ca. 1,2 kg Steinbutt im Ganzen gebraten
An Threm Tisch filetiert und serviert

Dazu reichen wir
Kriuterkartoffeln ¢ Lila StiBkartoffelpiiree * Wurzelgemiise
Krustentierfumet

Bitte beachten Sie, dass die Servicezeit fiir den Hauptgang
30 Minuten betrigt und das Angebot begrenzt ist.

EUR 54.00 pro Person

Wachtelhof Klassiker

Original Wiener Schnitzel

Preiselbeeren ¢ Zitrone * Gurkensalat
Heidekartoffeln

EUR 31.00
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Dessert & Kase

Schokoladenkiichlein

Tonkabohnencreme ¢ Himbeer-Zitronenkompott
Vanilleeis

EUR 16.00

Klassische Créme Brilée

Pfirsichkompott * Granatapfel
Joghurteis

EUR 14.00

Pistazienparfait
Rhabarberkompott ¢ Blutorange

EUR 16.00

Kiseauswahl vom Wagen
Niisse ® Trauben ¢ Feigensenf ¢ Brotauswahl

EUR 18.00
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Unsere regionalen Partner

Ein Huhnerhaufen zum Verlieben - Familie Stein und ihr Federvieh
bringt vom Liitens Hof frische Eier in den Wachtelhof

Wir lieben es einfach regional, authentisch und auch irgendwie
glucklich. Zumindest sagt man freilaufenden Hihnern ja ein
glickliches Leben nach.

Im Rahmen des Magazins "nordwirts" unseres Touristikverbands
Tourrow wird der Liitens Hof als Heimat einer sehr sympathischen
GrofBfamilie mit "Herden" Anschluss beschrieben.

Mehr zum Liitenshof und nordwirts unter folgendem QR Code.

Wir freuen uns tber die frischen Produkte der Familie Stein, die Sie
als Gast in vollendeter Form vor allem beim Verwohnfrihstiick
testen konnen.

Mehr zum Lutenshof und nordwarts unter
folgendem QR Code.

Oft werden wir nach unseren Brotsorten und Brotchen gefragt —
diese kommen aus der Backerei Freitag in ca. 200m Entfernung.
Regionaler bzw. Lokaler geht es kaum. Die Brotchen am Abend
werden von unserem Kiichenteam nach einem Rezept des Bickers
frisch gebacken.

Die Brétchen am Morgen kommen direkt aus der Backstube und
haben eine spezielle Wachtelhofgré3e. Diese etwas kleineren
Brotchen kénnen Sie auch direkt in der Bickerei als sogenannte

,» Wachtelhofbrotchen® kaufen. Gerne konnen Sie an der Rezeption
Bescheid geben, wenn Sie Brote oder Brotchen fiir zu Hause kauflich
erwerben mochten.
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